
RANCANGAN PERNIAGAAN
KEDAI MAKAN (WARUNG MAKANAN PANAS)

1. MAKLUMAT PERNIAGAAN
Nama Perniagaan: Kedai Makan Kak Zura
Jenis Perniagaan: Makanan & Minuman
Alamat Perniagaan: Paya Pulai, Jalan Maran, Pahang
Pemilik: Zurafauzili binti Zaulkfli
Bentuk Perniagaan: Milikan Tunggal

2. LATAR BELAKANG PERNIAGAAN
Kedai Makan Kak Zura ditubuhkan bagi menyediakan makanan panas yang ringkas, sedap dan
harga berpatutan kepada penduduk setempat, pekerja sekitar dan pelanggan tetap. Perniagaan ini
memfokuskan konsep masakan kampung dan menu harian yang dimasak segar setiap hari.

3. OBJEKTIF PERNIAGAAN
1. Menjana pendapatan tetap bulanan
2. Menyediakan makanan halal, bersih dan berkualiti
3. Mewujudkan peluang pekerjaan kecil
4. Mengembangkan perniagaan kepada katering kecil dan tempahan

4. PRODUK & PERKHIDMATAN
Menu Utama:
- Nasi putih
- Masakan panas
- Sup & masakan kampung
- Minuman panas & sejuk

Perkhidmatan Tambahan:
- Bungkus makanan
- Tempahan awal (nasi bungkus / kenduri kecil)

5. ANALISIS PASARAN
Sasaran Pelanggan:
- Penduduk setempat
- Pekerja sekitar
- Pelajar & pelanggan lalu-lalang

Kelebihan Perniagaan:
- Harga mampu milik
- Masakan homemade
- Lokasi strategik
- Pelanggan tetap

6. STRATEGI PEMASARAN
- Promosi dari mulut ke mulut
- Status WhatsApp & Facebook
- Harga pakej jimat
- Layanan mesra pelanggan



7. OPERASI PERNIAGAAN
Waktu Operasi: Isnin – Sabtu (4.30 petang – 12.00 malam)
Proses Operasi:
1. Penyediaan bahan mentah
2. Memasak menu harian
3. Jualan di kedai
4. Pembersihan & penutupan

8. PENGURUSAN & TENAGA KERJA
Pemilik: Mengurus operasi & kewangan
Pekerja: 5 + 1 orang pembantu (jika perlu)

9. ANGGARAN KOS PERMULAAN
Peralatan dapur: RM3,000
Bahan mentah awal: RM1,000
Sewa / ubah suai: RM1,500
Lesen & keperluan: RM500
Jumlah: RM6,000

10. ANGGARAN KEWANGAN BULANAN
Anggaran jualan: RM300 sehari × 26 hari = RM7,800
Perbelanjaan bulanan:
- Bahan mentah: RM3,000
- Utiliti: RM300
- Pekerja: RM1,200
- Lain-lain: RM500
Jumlah kos: RM5,000
Anggaran untung bersih: RM2,800 sebulan

11. PENUTUP
Perniagaan Kedai Makan Kak Zura mempunyai potensi untuk berkembang kerana permintaan
makanan harian yang stabil serta sokongan pelanggan setempat. Dengan pengurusan yang baik,
perniagaan ini mampu menjana pendapatan berterusan dan berkembang ke peringkat lebih besar.


