RANCANGAN PERNIAGAAN

WARUNG IZZAH SUP PADU

1. MAKLUMAT PERNIAGAAN

Nama Pemilik:

Nor Azizah binti Ramli

Nama Perniagaan:

Warung Izzah Sup Padu

Jenis Perniagaan:

Makanan & Minuman

Konsep:

Warung makanan panas berasaskan sup dan masakan kampung

Bentuk Perniagaan:

Milikan Tunggal

2. PENGENALAN PERNIAGAAN

Warung Izzah Sup Padu adalah sebuah perniagaan makanan dan minuman yang menawarkan
pelbagai jenis sup padu serta masakan panas pada harga berpatutan. Konsep warung ini adalah
menyediakan makanan yang sedap, panas dan mengenyangkan untuk pelanggan sekitar kawasan
setempat seperti pekerja, pelajar dan keluarga.

3. OBJEKTIF PERNIAGAAN

Menyediakan makanan panas yang berkualiti dan bersih.

Memberikan harga mampu milik kepada pelanggan.

Mencapai jualan sasaran harian yang konsisten.

Mengembangkan perniagaan ke arah tempahan katering kecil pada masa hadapan.

4. PRODUK & PERKHIDMATAN

Sup Daging Padu
Sup Tulang

Sup Ayam

Sup Gearbox

Sup Campur

Nasi Goreng

Mee Goreng

Kuey Teow Goreng




Bihun Goreng
Teh O/ Teh Tarik / Kopi O / Sirap / Air Mineral

5. SASARAN PELANGGAN

Penduduk setempat
Pekerja kilang / pejabat
Pemandu lori / Grab
Pelajar

Keluarga

6. STRATEGI PEMASARAN

Promosi melalui Facebook & WhatsApp
Gambar menu menarik setiap hari
Promo 'Sup Padu Hari Ini'

Diskaun pembukaan / combo set
Tempahan awal melalui WhatsApp

7. ANGGARAN MODAL PERMULAAN

Peralatan memasak RM 3,000
Meja & kerusi RM 2,000
Bahan mentah awal RM 1,500
Sewa tapak (deposit) RM 1,000
Lesen & lain-lain RM 500

JUMLAH RM 8,000

8. ANGGARAN JUALAN BULANAN

Anggaran jualan purata sehari RM500 x 30 hari = RM15,000 sebulan. Selepas ditolak kos bahan
dan operasi (anggaran 60%), keuntungan kasar dianggarkan sekitar RM6,000 sebulan.

9. KEKUATAN PERNIAGAAN

« Rasa sup pekat dan padu
e Harga berpatutan




« Masakan panas sentiasa segar
« Layanan mesra pelanggan

10. PERANCANGAN MASA DEPAN

Tambah menu special (Sup Power Special)
Sediakan servis penghantaran
Ambil tempahan katering kecil
Buka cawangan kedua apabila jualan stabil



