PENGENALAN SYARIKAT

NOREN TEGUH ENTERPRISE merupakan sebuah syarikat yang ditubuhkan oleh anak tempatan
kampong Kobah sejak tahun 2018, iaitu seorang wanita yang mempunyai impian untuk mencipta
nama dalam pembuatan cookies nya sendiri. Dengan bermodalkan kesungguhan dan kecekalan yang
tidak pernah kenal erti penat dan lelah, Puan Norine Binti Mohd Noh yang dibantu oleh suaminya kini
boleh menarik nafas lega apabila cookiesnya kini mendapat permintaan yang agak

memberangsangkan di sekitar kawasan penempatannya. Tidak cukup dengan cookies, beliau juga

membuat kek dan roti.

Selain daripada itu, syarikat beliau juga menerima tempatan “Doorgift” untuk majlis-majlis keraian,
hamper untuk perayaan dan sebagainya mengikut permintaan pelanggan. Harga yang ditawarkan

amat berpatutan sesuai dengan bajet pelanggan.

VISI

Berhasrat Untuk Menjadi Pengeluar Cookies Jenama Sendiri Yang Terkenal Serata Negeri.

MiSI

e Menyediakan Produk Yang Berkualiti Tinggi Dengan Rasa Premium Dan Bersih.

¢ Penjenamaan Produk Dengan Mendapat Pengiktirafan MESTI dan HALAL.
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NAMA SYARIKAT

PEMILIK SYARIKAT

JENIS SYARIKAT

ALAMAT SYARIKAT

NO PENDAFTARAN SYARIKAT

TARIKH MULA BERNIAGA

BILANGAN PEKERJA

STATUS SYARIKAT

AKTIVITI PERNIAGAAN

MAKLUMAT SYARIKAT

: NOREN TEGUH ENTERPRISE

: NORINE BINTI MOHD NOH

: PEMILIKAN TUNGGAL

: BATU 13, KAMPUNG KOBAH

06700 PENDANG KEDAH

1 AS0335711-K

:20.10.2010

: 3 ORANG

: MILIK BUMIPUTERA

: MEMBEKAL COOKIES, KEK DAN ROTI

MENERIMA TEMPAHAN UNTUK MAJLIS DLL
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SENARAI PRODUK KELUARAN SYARIKAT NOREN TEGUH ENTERPRISE.

BISKUT PREMIUM / BAJET

ROTI

ALMOND LONDON
TART NENAS

BUNGA COKLAT RICE
SEMPERIT SUSU

BISKUT AIS KRIM
MAZOLA KACANG TANAH
BISKUT ZIKZEK
MAZOLA KACANG PEAS
RED VELVET COOKIES
SEMPERIT KASTAD

RED PEARL

SEMPERIT PANJANG KASTAD

JEJARI OAT

SEMPERIT PANJANG PANDAN

BUTTER COOKIES

ROTI SOSEJ

ROTI BOY

ROTI PLANTA
ROTI KUKUS
ROTI GOLOK
BREAD CRUMBS
ROTI PIZZA

CHEESE CAKE
COKLAT MOIST CAKE
KEK BUTTER
MUFFIN KEK

KEK SUNDAE

KEK INDULGENCE
KEK PISANG

KEK BIRTHDAY
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LATAR BELAKANG PERNIAGAAN

Noren Teguh Enterprise merupakan sebuah perniagaan bakeri yang menjalankan aktiviti
pengeluaran dan penjualan produk bakeri seperti roti, kek dan biskut. Parniagaan ini ditububkan
bag: memenuhi permintaan pelanggan terhadap produk bakeri yang segar. berkualiti dan menapati
cita rasa pengouna. Operasi pemiagaan dijalankan dengan menitikberatkan aspek kebarsihan,
penagunaan bahan mentah berkualiti serta proses penyediaan yang sistemnatik. Safain itu, Noren
Teauh Enterprise menawarkan pelbagai jenis produk bakeri untuk kegunaan harian serta tempahan
khas bagi majlis keraian, sambutan perayaan dan acara tertentu. Perniagaan ini juga sentiasa
berusaha menambah baik kualiti produk melalui inovasi dari segi rasa, reka bentuk dan
pembungkusan bagi meningkatkan kepuasan pelanggan. Dengan pengurusan yang terancang dan
komitmen yang tinggi. Noren Teguh Enterprise berhasrat untuk berkembang sebagai sebuah
perniagaan bakeri yang berdaya saing, mampu menjana pendapatan yang stabil serta menjadi
pilihan utama pelanggan di kawasan setempat.
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OBJEKTIF PERNIAGAAN

1. Menghasilkan dan menjual produk bakeri seperti roti, kek dan biskut yang berkualiti tinggi bag
memenuhi kehendak serta kepuasan pelanggan.

2. Memastikan setiap produk bakeri dihasilkan dalam keadaan bersih, selamat dan mematuhi
piawaian kebersihan makanan yang ditetapkan.

3. Meningkatkan pendapatan pemniagaan secara berterusan melalui strategi pemasaran yang
berkesan dan pengurusan kos yang cekap.

4. Memperluaskan pasaran perniagaan dengan menambah variasi produk bakeri serta menarik
jebih ramai pelanggan. :

5. Membina jenama Noren Teguh Enterprise sebagai sebuah perniagaan bakeri yang dipercayai
dan dikenali di kawasan setempat.

6. Merancang perkembangan perniagaan pada masa hadapan melalui penambahan produk dan
peningkatan skala operasi.
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SASARAN PASARAN

Sasaran pasaran utama Noren Teguh Enterprise ialah penduduk setempat yang terdiri daripada
pelbaga: lapisan umur dan latar belakang yang menggemari produk bakeri seperti rofi, kek dan
biskut sebaga makanan harian atau hidangan sampingan.

Selain itu. periagaan ini turut menyasarkan pelanggan yang membuat tempahan khas untuk magiis
keraian seperti sambutan hari lahir, kenduri, majlis perkahwinan, jamuan pejabat dan sambitan
perayaan.

Golongan pelajar, pekerja pejabat dan keluarga juga merupakan antara sasaran pasaran utama
kerana permintaan yang tinggi terhadap produk bakeri yang mudah didapati, berpatutan dan

Di samping itu, Noren Teguh Enterprise menyasarkan pelanggan secara atas talian metalui
platform media sosial bagi memperluaskan pasaran dan meningkatkan jumiah jualan.
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PENGURUSAN DAN OPERASI

Pengurusan Noren Teguh Enterprise diuruskan oleh pemilik perniagaan yang bertanggungjawab
sepenuhnya terhadap perancangan, pengeluaran, pemasaran dan kewangan perniagaan.

Operasi hanan perniagaan melibatkan proses penyediaan bahan mentah, penghasilan produk
baker seperti roti, kek dan biskut, pembungkusan serta pengedaran kepada pelanggan.

Perniagaan ini menitikberatkan aspek kebersihan, kawalan kualiti dan pematuhan prosedur
keselamatan makanan bagi memastikan produk yang dihasilkan sentiasa berkualiti dan selamat

untuk dimakan.

Pengurusan stok bahan mentah dan peralatan dilakukan secara teratur bagi mengelakkan
pembaziran serta memastikan kelancaran operasi perniagaan.

PERANCANGAN MASA DEPAN

1. Merancang untuk menambah variasi produk bakeri selaras dengan permintaan dan citarasa
pelanggan.

2. Memperiuaskan pasaran melalui platform dalam talian serta meningkatkan aktiviti promosi dan
pemasaran.

3. Meningkatkan kapasiti pengeluaran dengan penambahan peralatan bakeri yang lebih moden
dan efisien. .

4. Membuka peluang pengambilan pekerja bagi membantu operasi pémiagaan apabila pegmintaan

5. Berhasrat untuk membuka premis perniagaan fizikal pada masa hadapan sekiranya keadaan
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