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NAMA PERNIAGAAN:
NUR N KIE

BIDANG PERNIAGAAN:
PENYEDIAAN MAKANAN BERMASAK MUSLIM & PENJUALAN PRODUK SEJUK BEKU

NAMA PEMILIK:
NORFADILAH BINTI REGISTLY@GAZALI

NO. KAD PENGENALAN:
900503-12-7032

ALAMAT OPERASI: 
LOT LIMBAWAN,JALAN MENAWO-BAITAH,89000 KENINGAU,SABAH.

TARIKH: 
23 FEBRUARI 2026
	



1. MAKLUMAT PERNIAGAAN
	Nama Perniagaan
	NUR N KIE

	Jenis Perniagaan
	Pemilikan Tunggal

	Bidang Perniagaan
	Penyediaan Makanan Bermasak Muslim Dan Penjualan Produk Sejuk Beku.

	Alamat Operasi
	Lot Limbawan,Jalan Menawo-Baitah,89000 Keningau,Sabah.

	Tarikh Mula Operasi
	1 Januari 2025

	No. Pendaftaran (SSM)
	KGU/2023/11915

	Nama Pemilik / Rakan Kongsi
	Norfadilah Binti Regislty@Gazali



2. RINGKASAN PERNIAGAAN
   Aktiviti utama perniagaan NUR N KIE adalah mendapatkan bahan mentah, memproses, membungkus, melabel, mengiklan, memasarkan dan membuat penghantaran.

Perniagaan utama NUR N KIE adalah menjual makanan bermasak(katering) dan ubi kayu segera. Ubi kayu segera ini sangat memudahkan pengguna terutamanya pengusaha katering, pengusaha kantin,surirumaah dll dalam pembuatan kuih-muih dan jenis olahan lain yang berasaskan ubi kayu. Dengan adanya ubi kayu segera ini,pengguna tidak perlu lagi mengupas,menyuci dan memarut. SOP dalam kerja dapat dikurangkan dengan ubi kayu segera.

NUR N KIE mempromosi dan mencari pembeli dengan cara membuat pengiklanan di marketplace facebook, status wasap dan juga secara offline.

Tempahan makanan bermasak(katering) pula, kebiasaannya pelanggan akan meminta NUR N KIE membuat penghantaran terus ke lokasi pelanggan. Untuk lemang bakar dan ubi kayu segera,kebiasaannya pelanggan datang rumah untuk ambil sendiri. Pembayaran untuk urusan jual-beli ini terbahagi kepada dua iaitu, cash on delivery atau pelanggan yang datang ke rumah. Setiap penghantaran,pihak NUR N KIE akan meletakkan caj tertentu sebagai caj penghantaran. Caj penghantaran ini akan dinilai mengikut per kilometer dan lokasi.
3. PRODUK / PERKHIDMATAN
	Produk / Perkhidmatan
	Penerangan Ringkas
	Harga (RM)

	Katering majlis kecil 
	20–50 pax
	RM8 – RM18 / pax

	Katering majlis sederhana 
	100–300 pax
	RM13 – RM25 / pax

	Set hidangan keluarga
	Tempahan khas
	RM150 / 10 pax

	Nasi berlauk harian 
	Jualan harian
	RM8 – RM10

	Ubi Kayu Segera(frozen)
	Jualan harian
	Rm7.50



Kelebihan Produk / Perkhidmatan:
· Kepelbagaian jenis masakan mengikut permintaan pelanggan.
· Harga berpatutan.
· Penyediaan bersih & teratur.
· Tempahan fleksibel mengikut keperluan pelanggan.
4. ANALISIS PASARAN
	Sasaran Pelanggan
	Sasaran pelanggan terdiri daripada penduduk setempat, individu, keluarga organisasi kecil serta peniaga kuih-muih.

	Tahap Permintaan Pasaran
	Permintaan terhadap perkhidmatan katering adalah tinggi dan konsisten sepanjang tahun terutamanya bagi majlis dan acara komuniti

	Pesaing Utama
	Pengusaha katering kecil sekitar kawasan

	Kelebihan Kompetitif
	· Harga kompetitif
· Kualiti rasa konsisten
· Servis mesra pelanggan



5. STRATEGI PEMASARAN
Strategi pemasaran dijalankan melalui media sosial seperti Facebook dan WhatsApp, promosi dari mulut ke mulut serta penawaran pakej katering yang berpatutan bagi menarik pelanggan baharu dan menjaga kualiti dan kepuasan pelanggan.

6. OPERASI PERNIAGAAN
	Lokasi Operasi
	 Dapur rumah.

	Waktu Operasi
	 Mengikut tempahan pelanggan.

	Pembekal / Sumber Utama
	 Penduduk setempat,pasar basah dan pemborong tempatan.

	Proses Operasi Ringkas
	Proses Operasi: 
Tempahan → Pembelian bahan → Penyediaan → Pembungkusan → Penghantaran.



7. PENGURUSAN & TENAGA KERJA
Pemilik bertanggungjawab ke atas pengurusan keseluruhan perniagaan untuk tempahan kecil dan memerlulan dua hingga empat orang pembantu dapur secara sambilan semasa tempahan besar.





8. KEWANGAN (ANGGARAN RINGKAS)
	- Kos Permulaan:
	RM

	· Peralatan dapur 
	5,000

	· Bahan mentah awal 
	2,000

	· Sewa / Lesen / Lain-lain (RM)
	250

	Jumlah Kos Permulaan (RM)
	7,250

	Anggaran Jualan Bulanan (RM)
	4,500

	Kos Operasi 
	2,800

	Untung Kasar Bulanan (RM)
	1,700




9. RISIKO & LANGKAH KAWALAN
Risiko utama termasuk persaingan dalam industri katering serta kenaikan harga bahan mentah. Langkah kawalan yang diambil adalah dengan mengawal kos pembelian, merancang menu secara berhemah dan mengekalkan kualiti perkhidmatan.

10 PENUTUP

NUR N KIE mempunyai potensi untuk berkembang berdasarkan permintaan pasaran yang konsisten serta pengurusan kos yang terkawal. Dengan sokongan dana daripada Bank Rakyat, perniagaan ini dijangka mampu memberi pulangan yang stabil, berterusan dan akan lebih berkembang.. Bukan itu sahaja,melalui perniagaan yang dijalankan NUR N KIE juga dapat membantu meningkatkan ekonomi penduduk setempat melalui pembelian hasil pertanian penduduk. Hasil pertanian yang kebiasaannya NUR N KIE dapatkan dari penduduk setempat meliputi ubi kayu putih, ubi kayu mentega, halia, kunyit, serai, cili padi, labu dan pelbagai jenis sayuran tempatan lain.
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